
A partir de les 20h els bars, 
restaurants i locals d’oci 
de Girona us oferim unes 
propostes molt florals!

Tapes, dolços, menús i combinats 
d’allò més atractius.

Viu FLORS DE NIT
del 10 al 18 de Maig

 1  Bellini Girona 

Gintònic de Màsters amb pètals de flors ✽ 6,5€

 2  Blow 

Gintònic de flors ✽ 8€

 3  Casino Girona 

Gintònic de flors ✽ 8€

 4  Catalano Taverna 

Gintònic de flors ✽ 8€

 5  Creperie Bretonne 

Amanida mesclum amb flors de tempora-
da, rúcula, raïm blanc, formatge de cabra, 
nous, panses i vinagreta de maduixa ✽ 10€

Creps dolces amb una bola de sorbet de 
pètals de rosa ✽ 5,20€

Sorbet de violeta ✽ 2,60€

 6  Cu-Cut 

Gintònic de flors de primavera ✽ 7€

 7  El Cercle 

Gintònic floral premium ✽ 7,5€

 8  El Doll 

Tisana de flors El Doll ✽ 5,50€

 9  Freyburg 

Amanida Freyburg amb Pètals de 
Caputxina ✻ Amanida d’enciams de l’hort 
de Santa Coloma, tomàquet, ceba tendra, 
préssec i pinya en almívar i tallets de pol-
lastre amb pètals de caputxina ✽ 4,50€

Currywurst amb patates Monalisa 
i floretes elèctriques ✻ Salsitxa 
blanca natural de porc i de vedella amb 
curry i flors elèctriques, amb guarnició de 
patates ✽ 4,80€

 10  Gerunda Bar 

Promoció especial Flors de Nit ✻

10 tapes ✽ 15€

6 tapes ✽ 10€

Amanida i torrada a escollir ✽ 10€

 11  GIRONA GRILL RESTAURANT 

Menú FLORS DE NIT ✻

APERITIUS: Copa de Bloody Mary texturitzat

PRIMERS: Terrina de Foie Micuit i poma a 
l’aroma de roses o Canelons de flors de 
carbassó farcits de llamàntol

SEGONS: Rol cruixent de melós de vedella 
sobre jaç de porro confitat al romaní

POSTRES: Tiramisú de préssec en almívar 
d’Amaretto amb pètals de Calèndula

Celler: Raïmat Clos Abadia (D.O. Costers del 
Segre), aigua

✽ 32€

 12  Gran Via 

Degustació de 2 Mojitos florals ✽ 8€

 13  Imperial Cafè 

Gintònic de 5th amb fruits del bosc amb 
maridatge de tònica Premium Schweppes 
Azahar Lavanda ✽ 6,50€

 14  L’Argadà 

Menú FLORS DE NIT ✻

PRIMERS: Crema de porros amb cruix-
ents de pernil i flor de pensament o Ama-
nida amb encenalls de foie i vinagreta de 
figues o Tortel·linis d’espinacs amb salsa 
de boletus o Pastis d’escalivada amb 
mousse de tonyina i oli d’olivada

SEGONS: Salmó fresc a la planxa amb 
verdures o Guatlles amb escabetx 
d’aromàtiques  o Brasa de pollastre, xur-
rasco de vedella, botifarra o peus de porc 
o  Entrecot D.O. Girona (+3€)

Cistella de pa de pagès torrat amb 
tomàquet i all. Vi de l’Empordà MO, aigua 
o canya i postres

✽ 22€

 15  La Bohème 

Gintònic de flors ✽ 8€

 16  La Poma 

Menú FLORS DE NIT ✻

PRIMERS: Milfulls de verdures amb for-
matge de cabra gratinat i pètals de roses 
o Amanida fresca de primavera amb flors 
i fruites o Taco de provolone amb sobras-
sada, mel i herbes provençals

SEGONS: Salmó a la planxa amb pensa-
ments i reducció de Martini blanc o Coca 
de pa amb llesques fines de llom, vina-
greta d’avellanes i oli de romaní o Filet 
de porc ibèric amb salsa de pernil de glà

POSTRES: Pastís de xocolata amb crema 
anglesa i cacau o Sorbet de mandarina 
amb coulís de maduixa o Iogurt líquid 
amb llima i maduixes

✽ 18,90€

 17  Lapsus 

Gintònic premium de Tann’s amb pètals 
de rosa, cogombre i cardamomo ✽ 7€

 18  Lola Cafè 

Gintònic Lolailolà ✻ Gintònic de 5th 
amb fruites del bosc ✽ 6,5€

 19  Lux 

Gintònic de flors ✽ 8€

 20  Malandrina 

Menú FLORS DE NIT ✻

PRIMER: Amanida

SEGON: Bufet lliure de pizzes amb dec-
oració floral

Tisana de flors / Refresc / Ampolla de 
Lambrusco (cada 2 persones)

✽ 12,90€

21  McKIERNANS 

Gintònic floral ✽ 5€

 22  One 

COCKTAIL Sweet Violet ✻ Vodka, licor 
de violeta, llimonada rosa i emulsió de 
maduixa ✽ 8€

 23  Restaurant Calderers 

Menú FLORS DE NIT ✻

APERITIUS: Gaspatxo de síndria amb cruix-
ent de porro o Patata farcida de formatge 
de cabra i ceba caramel·litzada

PRIMERS: Amanida de fruites i pètals 
amb vinagreta de maduixes i moscatell 
o Tàrtar de salmó sobre milfulls amb 
cremós d’alvocat i llima

SEGONS: Entrecot a la brasa amb patates 
al romaní i reducció de ratafia o Llobarro 
a la planxa amb emulsió de sàlvia i papil-
lote de verdures

POSTRES: Pastisset de poma amb crema 
d’espígol o Brownie de xocolata i taronja 
amb gelat de iogurt

Pa, vi i aigua

✽ 20€

 24  Restaurant Draps 

Enfilat de pop i gambetes sense feina 
amb una salseta de fruits vermells i amb 
un xarrup de cava ✽ 3,5€

 25  Restaurant La Penyora 

Menú FLORS DE NIT ✻

APERITIU: Veggies amb arlequinat de 
flors i escuma de menta fresca

PRIMERS: Raviolis vietnamites al vapor, 
farcits de pensament i verdures o Amani-
da de tonyina vermella i anguila o Caneló 
de verdures i gambes

SEGONS: Peix de costa amanit amb salsa 
teriyaki i vinagreta de flor de Sàlvia o Tàr-
tar de 3 peixos (tonyina, salmó i llobarro) 
amb perles de flors o Filet de vedella de 
Girona amb bolets de temporada i par-
mentier de pèsols

POSTRES: Núvol de merengada amb sín-
dria i almívar de pètals de rosa o Fres-
sons amb gelatina de mandarina i núvol 
de crema catalana o Galetes de tupinam-
ba i clavellets

Vi: Dinarells, Empordà. Pa i aigua

✽ 30€

 26  River CafÈ 

Mil flors de poma, maduixa i foie amb 
perfum de ratafia i canya petita de cerve-
sa ✽ 3,5€

 27  RESTAURANT SARGANTANA 

Menú FLORS DE NIT ✻

PRIMER: Sopa freda de meló i síndria al 
perfum de roses i els seus pètals

SEGONS: Suprema de lluç amb puré lleu-
ger de flor de tarongina o Cuixa d’ànec 
confitat amb salsa de cítrics i pensaments

POSTRE: Pastís d’ametlles amb coulis de 
mango al gessamí

Celler: Raïmat Chardonnay (D.O. Costers del 
Segre) o Mas Rabell Alquímia (D.O. Catalunya). 
Pa i aigua

✽ 25€

 28  Tasca Galega Esconxuro 

Carpaccio de bacallà amb tomata dolça, 
tapenade i tàperes fresques. ✽ 9,7€

Xarrup fred d’Orujo de flor de saüc ✽ 2,5€

 29  Xantar Bar 

Menú FLORS DE NIT ✻

Gran varietat de plats catalans, gallecs i 
ucraïnians ✽ 12,80€

 30  Xurro’s GironA 

Flors mantxegues i té fred amb flors ✽ 5€
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1  Bellini Girona 
Av. Ramon Folch, 15 
T. 972 22 53 02

2  Blow 
Miquel Blay, 3 
T. 608 480 036

3  Casino Girona 
Av. Ramon Folch, 3 
T. 972 41 42 19

4  Catalano Taverna 
Plaça Independència, 11 
T. 972 21 95 24

5  Creperie Bretonne 
Cort Reial, 14 
T. 972 21 81 20

6  Cu-Cut 
Plaça independència, 10 
T. 972 22 85 25

7  El Cercle 
Ciutadans, 6 
T. 972 22 45 29

8  El Doll 
Pujada de Sant Fèlix, 21 
T . 972 48 70 14

9  Freyburg 
Av. Ramon Folch, 13 
T. 972 20 74 30

10  Gerunda Bar 
Calderers, 6 
T. 872 21 05 57

11  GIRONA GRILL RESTAURANT 
HOTEL AC PALAU DE BELLAVISTA 
Pujada Polvorins, 1 
T. 872 080 670

12  Gran Via 
Gran Via Jaume I, 40 
T. 697 67 55 53

13  Imperial Cafè 
Plaça Independencia, 10 
T. 972 22 04 85

14  L’Argadà 
Av. Ramon Folch, 7 
T. 972 21 84 05

15  La Bohème 
Plaça Vicens Vives, 6

16  La Poma 
Cort Reial, 16 
T. 972 21 29 09

17  Lapsus Cafè 
Plaça independència, 10 
T. 972 21 05 39

18  Lola Cafè 
Força, 7 
T. 972 22 88 24

19  Lux 
Figuerola, 50 
T. 972 48 38 60

20  Malandrina 
Pou Rodó, 12 
T. 972 42 78 49

21  Mckiernans 
Rambla Llibertat, 32 
T. 972 22 01 41

22  One 
Figuerola, 25-29 
T. 972 48 56 00

23  Restaurant Calderers 
Calderers, 10 
T. 972 22 77 76

24  Restaurant Draps 
Cort Reial, 2 
T. 872 08 04 30

25  Restaurant La Penyora 
Teatre, 3 
T. 972 21 89 48

26  River CafÈ 
Barca, 2 
T. 972 22 82 45

27  RESTAURANT SARGANTANA 
HOTEL URH 
Mossèn Joan Pons, 1 
T. 972 41 46 00

28  Tasca Galega Esconxuro 
Anselm Clavé, 22-24 Baixos 
T. 972 42 65 35

29  Xantar Bar 
Barca, 24-26 
T. 972 01 75 10

30  Xurro’s Girona 
Ballesteries, 39
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