Gintonic de Masters amb pétals de flors =k 6,5€

Gintonic de flors =k 8€

Gintonic de flors = 8€

Gintonic de flors = 8€

Amanida mesclum amb flors de tempora-
da, ricula, raim blanc, formatge de cabra,
nous, panses i vinagreta de maduixa =i 10€

Creps dolces amb una bola de sorbet de
petals de rosa = 5,20€

Sorbet de violeta =k 2,60€

Gintonic de flors de primavera = 7€

Gintonic floral premium = 7,5€

Tisana de flors El Doll =k 5,50€

AMANIDA FREYBURG AMB PETALS DE
CAPUTXINA - Amanida d’enciams de I'hort
de Santa Coloma, tomaquet, ceba tendra,
préssec i pinya en almivar i tallets de pol-
lastre amb pétals de caputxina = 4,50€

CURRYWURST AMB PATATES MONALISA
| FLORETES ELECTRIQUES Salsitxa
blanca natural de porc i de vedella amb
curry i flors eléctriques, amb guarnicio de
patates = 4,80€

PROMOCIO ESPECIAL FLORS DE NIT
10 tapes = 15€

6 tapes = 10€

Amanida i torrada a escollir 5 10€

MENU FLORS DE NIT
APERITIUS: Copa de Bloody Mary texturitzat

PRIMERS: Terrina de Foie Micuit i poma a
I'aroma de roses o Canelons de flors de
carbassd farcits de llamantol

SEGONS: Rol cruixent de melds de vedella
sobre jag de porro confitat al romani

POSTRES: Tiramisti de préssec en almivar
d’Amaretto amb pétals de Caléndula

Celler: Raimat Clos Abadia (D.0. Costers del
Segre), aigua

%k 32€

Degustacid de 2 Majitos florals = 8€

Gintonic de 5th amb fruits del bosc amb
maridatge de tonica Premium Schweppes
Azahar Lavanda = 6,50€

MENU FLORS DE NIT

PRIMERS: Crema de porros amb cruix-
ents de pernil i flor de pensament 0 Ama-
nida amb encenalls de foie i vinagreta de
figues o Tortellinis d’espinacs amb salsa
de boletus o Pastis d’escalivada amb
mousse de tonyina i oli d’olivada

SEGONS: Salm¢ fresc a la planxa amb

verdures Guatlles amb escabetx

d’aromatiques o Brasa de pollastre, xur-

rasco de vedella, botifarra o peus de porc
Entrecot D.0. Girona (+3€)

Cistella de pa de pagés torrat amb
tomaquet i all. Vi de 'Emporda MO, aigua
0 canya i postres

%k 22€

Gintonic de flors = 8€

MENU FLORS DE NIT

PRIMERS: Milfulls de verdures amb for-
matge de cabra gratinat i pétals de roses

Amanida fresca de primavera amb flors
i fruites 0 Taco de provolone amb sobras-
sada, mel i herbes provencals

SEGONS: Salmo a la planxa amb pensa-
ments i reduccié de Martini blanc o Coca
de pa amb llesques fines de llom, vina-
greta d’avellanes i oli de romani o Filet
de porc ibéric amb salsa de pernil de gla

POSTRES: Pastis de xocolata amb crema
anglesa i cacau o Sorbet de mandarina
amb coulis de maduixa o logurt liquid
amb llima i maduixes

%k 18,90€

Gintonic premium de Tann’s amb petals
de rosa, cogombre i cardamomo =k 7€

GINTONIC LOLAILOLA :: Gintonic de 5th
amb fruites del bosc = 6,5€

Gintonic de flors =k 8€

MENU FLORS DE NIT
PRIMER: Amanida

SEGON: Bufet lliure de pizzes amb dec-
oraci floral

Tisana de flors / Refresc / Ampolla de
Lambrusco (cada 2 persones)

% 12,90€
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Gintonic floral =i 5€

COCKTAIL SWEET VIOLET - Vlodka, licor
de violeta, llimonada rosa i emulsié de
maduixa = 8€

MENU FLORS DE NIT

APERITIUS: Gaspatxo de sindria amb cruix-
ent de porro o Patata farcida de formatge
de cabra i ceba caramel-litzada

PRIMERS: Amanida de fruites i pétals
amb vinagreta de maduixes i moscatell

Tartar de salmé sobre milfulls amb
cremos d’alvocat i llima

SEGONS: Entrecot a la brasa amb patates
al romani i reducci6 de ratafia o Llobarro
a la planxa amb emulsi6 de salvia i papil-
lote de verdures

POSTRES: Pastisset de poma amb crema
d’espigol o Brownie de xocolata i taronja
amb gelat de iogurt

Pa, vi i aigua
%k 20€

Enfilat de pop i gambetes sense feina
amb una salseta de fruits vermells i amb
un xarrup de cava = 3,5€

MENU FLORS DE NIT

APERITIU: Veggies amb arlequinat de
flors i escuma de menta fresca

PRIMERS: Raviolis vietnamites al vapor,
farcits de pensament i verdures 0 Amani-
da de tonyina vermella i anguila o Caneld
de verdures i gambes

SEGONS: Peix de costa amanit amb salsa
teriyaki i vinagreta de flor de Salvia o Tar-
tar de 3 peixos (tonyina, salmé i llobarro)
amb perles de flors o Filet de vedella de
Girona amb bolets de temporada i par-
mentier de pésols

POSTRES: Nuvol de merengada amb sin-
dria i almivar de petals de rosa o Fres-
sons amb gelatina de mandarina i ntvol
de crema catalana o Galetes de tupinam-
ba i clavellets

Vi: Dinarells, Emporda. Pa i aigua
%k 30€

Mil flors de poma, maduixa i foie amb
perfum de ratafia i canya petita de cerve-
sa *k 3,5€

MENU FLORS DE NIT

PRIMER: Sopa freda de mel6 i sindria al
perfum de roses i els seus pétals

SEGONS: Suprema de llug amb puré lleu-
ger de flor de tarongina o Cuixa d’anec
confitat amb salsa de citrics i pensaments

POSTRE: Pastis d’ametiles amb coulis de
mango al gessami

Celler: Raimat Chardonnay (D.0. Costers del
Segre) o Mas Rabell Alquimia (D.0. Catalunya).
Paiaigua

sk 25€

Carpaccio de bacalla amb tomata dolca,
tapenade i taperes fresques. = 9,7€

Xarrup fred d’Orujo de flor de salic = 2,5€
MENU FLORS DE NIT

Gran varietat de plats catalans, gallecs i
ucrainians =< 12,80€

Flors mantxegues i té fred amb flors = 5€

A partir de les 20h-els bars,
restaurants i locals d’oci
de Girona us oferim unes
propostes molt florals!

Tapes, dolcos, menus i combinats
d’allo més atractius.

Viu FLORS DE NIT
del 10 al 18 de Maig
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